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SOLUCIONES COMPARTIDAS

DULCE DE LECHE
CLASICO
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DULCE DE LECHE
CLASICO

Textura suave
@ y pareja

Color y aspecto
brilloso
@ Consistencia fluida

No empalaga



ATRIBUTOS USOS Y APLICACIONES

La fabricacion artesanal del Dulce de Leche PRINCIPALES:
Clasico Milkaut Profesional aporta sabor real Postres
y auténtico, y el dulzor justo a cada una de

Salsas
las preparaciones.

Es ideal para ser utilizado en postres simples,
como flanes y salsas para toppings.

Denominaciéon:
Dulce de Leche Cldasico en Balde de 10 kg

Marca: Milkaut Profesional Peso por Bulto: 10 kg

M Articulo: 3052 Bultos por Pallet: 80
GTIN-13: 7794820000915 Peso por Pallet: 800 kg
DUN-14: 17794820000912 Vida Util: 120 dias
Presentacion: Balde plastico Almacenamiento: Una vez
Unidades por Bulto: 1 abierto, conservar refrigerado
Peso por Unidad: 10 kg entre 2y 8 °C.

Informacion Nutricional: % de

P' ._: g Porcion 20 g (1 cucharada sopera) valor diario

. Valor energético 65 keal = 272 k] 3%

l E g Carbohidratos, 12 g 4%

| de los cuales

|| § ;’I ;‘M AZL’lCarCS t()tales 11 g -

l Vo Auzticares anadidos 7,7 g -
Proteinas 138 2%

| - ’ 1% Grasas totales 13 g 2%

\"‘x\_ : Grasas saturadas 0,8 g 4%

— _____.--"'"'-F

Grasas trans o g
Fibra alimentaria o g 0%

Sodio 30 mg



Desde Milkaut Profesional buscamos impulsar la
inspiracion y el trabajo colaborativo, compartiendo
soluciones de calidad al servicio de |la mejor
experiencia gastronomica.

milkautprofesional.com.ar
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